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Wezystkic ceny podane sg w polskich
otych (PLN) i zawicraja VAT.
Proponowane przez nas dania podlegaja
okresowym wahaniom rynku, wobce
czego niekebre dania 2 karty mogy nie
byé dostgpne.

Jeieli maja Pasistwo specjalne ograniczenia

iywicniowe, alcrgic lub zalccenia medyczne

prosimy o poinformowanic osoby

przyjmujacej Pasistwa zambwienie w celu

prckazania wszelkich uwag do naszego danic ostre

Szefa Kuchni. Dbajac o jakos¢ i plynnosé ﬁ spicy dish
podawania dar nie dzielimy rachunkéw-

przyjmujemy natomiast osobne platosci.

Dla rezerwacji powyzej 6 oséb doliczamy U dan -~
do finalnego rachunku 10% serwisu B&P et
ey vegerarian dish

Delen wykaz substanci lub produkeéw
powodujacych alergic lub reakcje )%/ danie bezglutenowe

nictolerandji na ostatniej stronie menu. cluten-free dish

All prices are in polish zloty (PLN)

and include VAT, Auailability of our dishes
i subject to mavket fluctuations therefore we
may not be able to fulfl cereain orders.

Ifyou have a serious dictary restriction,
allergy or medical condivion we strongly
suggest ro contact our dedicated Staff

and your question or concerns will

be forwarded to our Chef: We accepe sepanate
payments instead of spliting the table bil,

o ensure staff effciency while serving our guests.
We add 10% waiter service for reservations
over 6 persons.

On last page of men you will find a full it
of substances or products that cause allergies
or intolerance reactions.
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BENTO VEGE 2006

ry? jaéminowy - tofu smazone

edamame - sos miso - kielki lucerny

groszek cukrowy - satatka wakame
Jasmine rice - ried rofi - edamame
miso sauce - alfalfi sprouss

sugar snap peas - wakame salad

TABU BENTO BOX

BENTO FISH <006

1y 2 zalewa - disz. sashimi 7 bososiem
sos sojowy, - kielki lucerny,

2sz¢. keewetka w tempurze
2szt.nigiri  okort morski

sos sweet chilli - imbir - wasabi
rice with brine - 4 pes. sashimi with
salmon - soy sauce - alfilf sprouts,
2 pes. shrimp in tempura

2 pes migii with sea bass

sweer chillisauce - ginger - wasabi

l

kebra na co dziet stara s dbac o sicbic,

Szanowni Goicie! Jui w ofercie Tabu
Sushi Bento Box! Bento to é7norodny;
fadnie vygladajacy: zdrowy posilck,
kebry moga Paristwo zjes¢ na miejscu,
badi zabraé 7e sobq w specjalnym
pojemniku i zjeé¢ go w dowolnym

‘micjscu i czasic. Jesli jestes osoba,

ajed i nie boi sig nowych,
$wiciych pomysléw, zapraszamy
do skorzystania 7 oferty lunch

od poniedziafku do piatku

w godzinach 12:00-16:00.

Dear Guests! Aleady on offer Tabu Sushi
Bento Box! Bento is a varied, nice

BENTO MEAT cooc

tyz jasminowy - kurczak w panko
sos teriyaki - safatka azjatycka
spice beef

jasmine rice - panko chicken - teriyaki
sauce - Asian salad - spice beef

{

looking, healthy meal that you can ear
onsite or take with you in a special
container and eat it anywhere and.
anytime. If you are a person who tries
to take care of himself every day and
at the same time s not afraid of new,
fresh ideas, we invite you to 1ake
advantage of the bunch offr from
Monday to Friday from 12:00-16:00.




SHABU SHABU CEREMONY

Sutuka Jedsenia i Kultury Japofiskicj -
Ceremonia SHABU SHABU!

Crym jest SHABU SHABU - japoiskic
danic jednogarnkowe typu nabe-mono,
skladajace sig 2 bardzo cienko
pokrojonego migsa wolowcgo

iwarzyw gotowanych w bulionic

i maczanych nastgpnic w sosach.

W szcrokim znaczeniu nazwa ta odnosi
sig takie do wieprzowiny; drobi

i owocsw morza spozywanych

wen sposdb. Nazwa potrawy jest
onomatopeiczna, pochodzi od diwicku
“chlapu chlapu” - kolcjnego zanurzania

i mieszania skladnikéw w gotujacym
sig bulionie w garnku.

To nic bedzic “zwykla kolaca” to bedzic
niesamorwita Ceremonia Srtuki Jedzenia
i Kuleury Japoriskicj, na ktérg
rezerwacji mog Paristwo dokonywaé
ju od 2 oséb. Szczegslowych
informacji udzieli Manager Restauracii.

The Art of Japanese Food and Cilture -
SHABU SHABU Ceremony!

What is SHABU SHABU - Japanese
nabe-mono type one-pos dish, consisting
of very thinly sliced becf and vegetables

caoked innta broth and then dipped
insauce. In a broad sense, the name
o applies 10 pork, poulry and seafood
caten in this way. The name of the dish
is onomatopocic, it comes from the sound.
of “plash splash”

broth in a pot.

It will ot be an “ondinary dinner”
it will be an amazing Ceremony

of the At of Japanese Food and Culure,
Sfor which you can make a reeruation
Jfrom 2 peaple. Detailed information will
be provided by the Resanant Manager



. TATAKI Z TUNCZIYKA 69PN
TUNA TATAKI 2006

turiczyk - unagi - kielki - sezam

tuna - unagi - sprouts - sesame seeds

—

(11007777

1 117077
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()Z TATAKI Z £0SOSIA 59PN
- SALMON TATAKI 2006

tosos - ponzu - cebula - ogorck

chili - tobiko - sezam

sabmon - ponz - onion - cucumber

chili - robiko - sesame seeds

03 CHASHU PORK :50c 42PN
* brauch wieprzowy
kimchi - grillowana buleczka bao
pork belly - kimehi
grilled bao bun

—



BUEKI BAO Z WOLOWINA 48PN
BAO BUNS WITH BEEF 3300

marynowana wolowina - spicy mayo

04

cebula - jalapeno - pak choi
marinared beef - spicy mayo - onion
jalapeno - pak choi

—

BULKI BAO Z TOFU 42PN
- BAO BUNS WITH TOFU 3006
tofu - avocado - ogérek - rukola - sweet chili
Sofi - acocado - cucumber - arugula - sweet chils

06 BULKI BAO Z KACZKA 46PN
7*BAO BUNS WIT DUCK 300
kaczka - hoisin - sriracha - pak choi
mango - ogérek peklowany
duck - hoisin - svivacha - pak choi
mango - pickled cucumber

—



¥

WARZYWA W TEMPURZE 31PN
“VEGETABLES IN TEMPURA 1506

mix warzyw w tempurze

mix of vegetables in rempura

—

- SPRING ROLLS Z TOFU 38PN
“SPRING ROLLS WITH TOFU 2006
papier ryiowy - tofus - mango - ogérek - pak choi
marchewka - sos mango-jalapeno

ice paper - tofis - mango - cucumber - pak choi
carror - mango-jalapeno sauce

() GYOZA WEGE 38PN

l]‘ VEGETARIAN GYOZA zo006
pak choi - grzyby mun - papryka
cukinia - kictki
pak choi - mun mushrooms - peppers N,
courgette - sprouts \

—

'O KREWETKI W TEMPURZE 64PN \
* SHRIMP TEMPURA 2006

krewetki 16/20 - tempura - sweet chili
16120 shrimp rempura - sweet chili




Gllwfj

cofe - wakame - chives

of
=
o

MISOSHIRU 300c 35PN
dashi - miso - fosos - shimeji
tofus - wakame - szczypior

dashi - miso - sabmon - shimeji

12

MISO 2506 22PN
dashi - miso - tofu

wakame - szczypior
5 o

n

mleko kokosowe - krewecki - pomidor cherry
kafir - kolendra - pasta krewetkowa
cocont milk - shrimp - cherry tomato

kaffr - coriander - shrimp paste

g

TOM YUM 3506 47PN

13-
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IUPA KOKOSOWA 4spiN

COCONUT SOUP 3506
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7006 58PLN

makaron ramen - jajko - maslanka

boczniaki - chrust z cel

RAMEN TONKOTSU
brzuch wieprzowy - pak choi

onion brush

15.
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'6 RAMEN WOEOWY 60 PLN
* BEEF RAMEN 7006

marynowana wolowina

pak choi - warzywa - siano z pora
marinated beef - ramen noodles
egg - shitake - pak choi - vegerables
leck hay

’ RAMEN Z OWOCAMI MORZA 68PN
]' SEAFOOD RAMEN 7006
fosot - oémiornica - malic - krewetki - pak choi
shitake - jajko - makaron ramen - siano 7 pora
salmon - octopus - vongole - shrimps
pak choi - egg - ramen noodles - leck hay

’8 RAMEN MISO sspiN

“ MISO RAMEN 7006
kurczak - makaron ramen - jajko
pak choi - shitake - shimeji
wakame - kielki - siano z pora
chicken - ramen noodles - egg
pak choi - shitake - shimeji
wakame - sprouts - leck hay

—
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KIMCHI 1506 22PN

”I * fermentowana kapusta pekifiska
marchew - ccbula - szczypior
formented chinese cabbage
carror - omion - chive

&
) \
P Y /

2() 0GOREK PEKLOWANY 22PN
“PICKLED CUCUMBER 1506

ogrek - chili - occt ryzowy - imbir - czosnek
cucumber - hils - rice vinegar - ginger - garlic

)
o

WAKAME 1506 22PN
* glony - sos goma - olej sezamowy - por - marchew
seaweed - goma sauce - sesame oil - leck - carror

—

Z

—

24PLN |

22 EDAMAME 006 /
* fasolka sojowa - s6l
edamame beans - sea salt

23 SPICY EDAMAME 2006 26PN
* fasolka sojowa - sambal - chili

stiracha - czosnck - sezam

edamame beans - sambal - chili

svinacha - garlic - sesame seeds

—



Zq SALATKA UDON Z WOLOWINA

“UDON SALAD WITH BEEF 3006
makaron udon - marynowana wolowina
pak choi - kielki fasoli mung - sczam
groszck cukrowy - rzcpa - kanpyo - kolendra
udon noodles - marinated beef pak choi
miung bean sprouts - sesame - sugar peas
ashinko - kanpyo - coriander

> 64PLN

26 SALATKA Z KACZKA 3306 59PN
* piers z kaczki - pak choi - oshinko
kanpyo - ogérck - ponzu - pomidor checry
groszck cukrowy
duck breast - pak choi - oshinko - kanpyo
cucumber - cherry tomato - sugar peas

—

26 SAEATKA Z TOFU 3006
* tofu - rukola - pomaraticza
orzechy - fenkul - granat
s0s sojowy
tofic - arugula - orange - nuts
Sfornnel - pomegranate - soy sauce

49PLN



UDON WEGE 400c 56PLN
* pak choi - warzywa

makaron udon - kielki fasoli mung
udon - edamame - pak choi
vegetables - udon noodles

mung bean sprouts

bazylia tajska - ryz jasminowy
green curry - coconut milk - green vegetables
caramelized pineapple - tha basi - rice

—

ry nowy
Chicken - red curry - coconus milk
sugar peas - cherry tomato - rice



26 SOBA NATSU-IRI CHICKEN s00c 54PN
* kurczak w panko - fasolka szparagowa - pak choi
shimeji - orzechy nerkowa - czosnek - imbir

chili - sos ostrygowy - mirin

chicken in panko - green beans - pak choi

shimeji - cashew nuts - garlic - ginger - chili

oyster sauce - mirin

26 AGEDASHI TOFU ¢s0c 49PN
J* makaron ryzowy - tofu - brokut bimi
orzechy nerkowca - kiclki - warzywa
czarnuszka - bhq - siracha - mirin
vice noodles - tofs - broccolini - cashew nuss
sprouts - vegetables - black cumin - bbg
srinacha - mirin

i

2 UDON Z KACZKA 74PN

]‘ UDON WITH DUCK 400¢
picté 2 kaczki - makaron udon - hoisin
pak choi - warzywa - kiclki fasoli mung
duck breast - udon noodles - hoisin sauce
pak choi - vegetables - mung bean sprouss

—

28 AZJA BEEF 79PN
* ASIA BEEF 4006

marynowana wolowina - pak choi
grayby mun - warzywa - sos ostrygowy >
&

olej sezamowy - czosnek - szcaypior - chil

marinased beef - pak choi 1
s mushrooms - vegesables - oyster sice N
sesame oil - garlic - chives - chili

.




2,’ AHIRU <006 74PN

* kaczka - ry - fasolka szparagowa
hoisin - czosnck - olej sezamowy - sezam
duck - rice - green beans - hoisin - garlic
sesame il - sesame seeds

30 MISO BLACK COD :o0c
* dorsz marynowany w miso
warzywa 2 woka - 1y jasminowy
black cod matinated in miso
vegaetables stir-fry - rice

3' TONKATSU 2006 64PLN
2+ schab - ryi - kukurydza
brokut bimi - groszck cukrowy
pak choi - tonkatsu

pork chap - ice - corn - broccolimi
sugar peas - pak choi - tonkatss

—



czamny picprz - 7i
smazone bataty 7 kminem i kolendrg

3 KAARAGE 4006 59PN
* kurczak - 1y - groszck cukrowy - shitake
pak choi - granat - kolendra - imbir
sweet chili - kielki
chicken - rice - sugar peas - shitake - pak choi
pomegranate - coriander - ginger - sweet chili - sprouts

sq SALMON TERIYAKI cooc 79PN
* fosos - purce 7 batatéw - brokut bimi
kukurydza - groszck cukrowy - shimeji
crosnek - chili - teriyaki
salmon - sweet potato puree - broceolini
corn - sugar peas - shimeji - garlic - chils - reriyaki

OKONOMIYAKI Z tOSOSIEM 79PN
55' OKONOMIYAKI WITH SALMON 3504

osos - warzywa - jajko - maka - sos rybny

majonez miso - kictki

salyon - vegerables - egg, lower - fish sauce

miso mayonnaise - sprouts
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KOKOSOWY CREME BRULEE 32PN
COCONUT CREME BRULEE 1506

36-

vy

zéttko - cukier trzcinow

$mictanka -

cream - egg yolk - cane sugar

=

LODY Z ZIELONEJ HERBATY 32PN
GREEN TEA ICE CREAM 1505

37-

- czekolada

matcha - fruit - chocolate

—

owoce

matcha

PLATER I DESERAMI| 54PN
lody mochi - brownic - parfait 2 marakui - owoce
mochi icecream - brownie - passionfruis parfic - fruir

DESSERT PLATTER 1506

35-

CAKE 150c 34PN




3.

4-

"MENU DOSTEPNE DO 12 YO

CHICKEN SOUP 506 32PN
delikatny wywar wolowy « picrs 7 kurczaka
makaron ramen « marchew - cukinia
delicate beef brovh - chicken breast

ramen noodles - carrot - courgette

q() TORIKATSU 006 42PLN
* kurczak w panko

sos teriyaki - ry2

panko chicken

teriyak sauce - rice

e

SALMON TEMPURA 2006 48PLN
filet 7 lososia w tempurze - ryz

s0s teriyaki - warzywa 2 wooka

tempura salmon - rice - teriyaki sauce
vegerables stir-fiy

qz KIDS ROLL 8571 /7cs 49PN

* tamago - ryi - grillowany losos

mango - malina - tykova
tamaga - rice - grilled salmon
mango - raspberry - kanpyo

e
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CIYM JEST ,TABU"?

Tym, o czym si¢ nie méwi lub co jest

zakazanc. My laczymy kuchnig japoriska

7 clementami kuleury ajskicj i korearskicj...

Tabu Sushi oferuje kuchni¢ kreatywna

zacunek

dric precyzjai s

i pelng e

pewniaja potrawom

dla prod

smaki nicoczekiwane. Nasza kuchnia lubi

zaskakivvaé, sprawia, z¢ zmysly wibruja,

awyobraznia prackracza wszelkic granice...

Proponujemy 2ywa i bogacq kuchnie,

oferujac zawsze autorskic menu, kidre

zmienia si¢ wraz z rytmem pér roku.

To tutaj japoriska tradycja godzi sig

zinnowacyjnoécia i odwaga.

ITADAKIMASU!

¥

Vet
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TATAR Z LOSOSIA 62PN
SALMON TARTAR 2006

tosos + y - rukola - unagi - sriracha - szczypiorck

pieprz - sancho - sos sojowy - limonka
salmon - rice - arugula - unagi - sriracha
chives - pepper - sancho - soy sauce - lime

TATAR Z TUNCZIYKA 68PN
= TUNA TARTAR 2006

tusiczyk - ryz - rukola - unagi - sriracha

szcaypiorek - pieprz - sancho

sos sojowy - limonka

tuna - rice - arugula - wnagi - sviracha

chives - pepper - sancho - say sauce - lime



incho

- picprz sai

UNAGI 27PN
s u
eel - sancho pepper - unagi sauce
> MAGURO 34PN
° tniczyk / runa

wegorz

07-
08

SUROWA RYBA NA KULCE RYZU / 2 S7T.
RAW FISH ON RICE BALL / 2 PCS.
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SAKE 46PLN

* tosos / salmon
MAGURO 54PN
wiiczyk / runa

=

n
2.

PCS.

KAWALKI SUROWEJ RYBY / 6 SZT.
PILCES OF RAW FISH / 6

riola / yellow tail

AMACHI 56PN
SEA BASS 48PN

13-4
L}
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JEDNOSKEADNIKOWE MAKI / 6 SZT.
SINGLE- COMPONENT MAKI / 6 PCS.

OSHINKO 20PN
marynowana rzepa / ashinko

18-
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JEDNOSKEADNIKOWE MAKI / 6 SZT.

SINGLE-COMPONENT MAKI / 6

>

AWOKADO 22PN
awokado / avocado
KAPPA 20PN

° ogérek | cucumber

20-
V]|




MAKI Z RYZEM NA WIERZCHU / 8 SZT.
MAKI WITH RICE ON TOP / 8 PCS.

23 PHILADELFIA ROLL 48PN
* fosos - serck - ogérek - tykwa

salmon - cream cheese

cucumber - kanpyo

Zq EBI SAKE ROLL 56PN

* krewetka w tempurze - loso¢
rzepa - tykwa - ogérek - sos unagi
shrimp tempura - salmon - oshinko
kanpyo - cucumber - unagi sauce

25 TIGER ROLL 49PN

* krewetka w tempurze - ogérek
tykwa - spicy majo - sos unagi
Shrimp rempura - cucumber
kanpy - spicy mayo - unagi sauce

U]
L
77, TR 000 415
° warzywa w tempurze - sos unagi
vegetables sempur - unagi sauce

2; GREEN VEGE ROLL 41PN

* goma wakame - pak choi - rukola
ogorek - alapeno - groszck cukrowy
goma wakame - pak choi - arugula
cucumber - jalapeno - sugar peas

=



WIELOSKLADNIKOWE MAKI / 10 S71
MILTICOMPONENT MAKI / 10 PCS.

28 FUTOMAKI 48PN
tosos/turiczyk - ogorek - tykwa
rzepa - awokado - rukola
sabonltuna - cucumber - kanpyo
eshinko - avocado - arugula

2, TATAR MAKI 65PN
 tosod/turiczyk - ogbrek - rukola
salmon/tuna - cucumber - arugula

&/

3 SPICY MAKI sipN

U jososfuriczyk - jalapeno - sriracha
ogérek - tykwa - rzepa - rukola
salmonltuna - jalapeno - srivacha
cucumber - kanpys - oshinko - arugula

—

31 TEMPURA MAKI 56PLN

* fosos/ruriczyk - rzepa: ogérek - tykwa
awokado - tempura - sos unagi - spicy mayo
salmontiuna - oshinko - cucumber - kanpyo
avocado - tempura - wnagi sauce - spicy mayo

—



WIELOSKEADNIKOWE MAKI / 10 SZT.
MILTICOMPONENT MAKI / 10 PCS.

CHICKEN MAKI 46PN
* serck topiony - kurczak w panko
ogorck - papryka - szczypiorck
shitake - stiracha - ryz
cream cheese - chicken in panko
cucumber - pepper - chives - shirake
sriracha - rice

3 NO RICE MAKI 71PN
* osoé - krewetka w tempurze
ogrek - rukola - oshinko
awokado - tobiko
salmon - shrimp tempura
cucumber - arugula - oshinko
avocado - tobiko

—

&

3‘_’ BEEF MAKI 54PN
* nori sojowe - wolowina - jalapeno - ogérek peklowany
rukola - sos miodowo-muszzardowy - szczypior
nori soy - beef - jalapeno - pickled cucumber
arugula - honey mustard sauce - chives
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WIELOSKEADNIKOWE MAKI / 10 SZT.
MILTICOMPONENT MAKI / 10 PCS.

36 EBI MAKI 49PN

7" krewetka w tempurze - ogérek
rzepa - tykwa - spicy mayo
shrimp tempura - cucumber
oshinko - kanpyo - spicy mayo

56 OCTOPUS MAKI 61PN

0+ macka osmiomnicy - awokado - rzcpa
tykowa - ogorek - sos goma - rukola
rentacle of octopus - avocado - ashinko
kanpy - cucumber - goma sauce - arugula

5 KANI MAKI 71PN
* krab w mickkim pancerzu
pasta gohujang - ogérek - rzepa - tykwa
soft shell crab - gohujang paste
cucumber - oshinko - kanpyo

—
2¢ BLACK MAKI 56PN
3. triczyk - sos goma - awokado - ogérek
tykwa - rzcpa - rukola
tuna - goma sauce - avocads - cucumber
kanpys. oshinko - arugula

2

20 UNAGI MAKI sopN
2 l’ wegorz - mango - ogérek - tykwa - picprz sancho
panko - rukola - sos unagi

eel - mango - cucumber - kanpys - pepper sancho
panko - arugula - unagi sauce



4o-

WIELOSKEADNIKOWE MAKI SPECJALNE / 8 SZT.

MULTICOMPONENT SPECIAL MAKI / 8 PCS.

TOGARASHI ROLL 59PN
tosos 7 smakéw - ogérck - tykwa

racpa - awokado - rukola - sos tsuyu

7 flavours salmon - cucumber - kanpys
oshinko - avocado - arugula - rsuyu sance

4z.

4y.

HONSIU ROLL 66PLN
krewetka w tempurze - losos
tykwa - ogorck - sos mango
Shrimp - sempura - salmon
kanpy - cucumber - mango sauce

DRAGON ROLL - 69PN
fosof - wegorz - ogérek - tykwa
rzepa - s0s unagi - sezam

salmon - cucumber - eel - kanpyo
oshinko - unagi sauce - sesame

—

GURIN ROLL sspN

" losos - serck - ogérek - tykwa
mango/awokado - sos unagi - sezam
salmon - cream cheese - cucumber - kanpyo
mangolavocado - unagi sauce - sesame

KIRRO ROLL 59PN

= krewetki w widrkach kokosowych

serck - ogérek - tyk
mango - migdaly
Shrivps in cocont flakes - cream cheese
cucumber - kanpyo - mango

almonds - unagi sauce

sos unagi



MULTICOMPONENT SPECIAL MAKI

= 45.

KRAKEN ROLL 76PN
* macka oémiornicy - fosos - ogérek - rzepa
tykwa - awokado - rukola - sos goma

tentacle of octopus - salmon - cucumber - oshinko

kany

- PEANUT TUNA ROLL 64PN

* tusiczyk w tempurze - masto orzechowe
awokado - rukola - tykwa - mango - sos unagi
tuna in sempura - peanut buster - avocado
arugula - kanpys - mango - unagi sauce

-

WIELOSKEADNIKOWE MAKI SPECJALNE

47-

'8 S/T.
'8 PCS.

KIUSIU ROLL 78PN
wegorz - turiczyk - mango - ogérek - rukola
tykowa - stiracha - szczypior - sos unagi
cel - tuna - mango - cucumber - arugula
hanpys - svivacha - chives - unagi sauce

TAMAGO SPECIAL ROLL 69PN

fosof - krewetki W tempurze
tobiko - rukola - ogérek - tykwa - rzepa
salmon - shrimp - tempura - robiko
arugula - cucumber - kanpyo - oshinko

41.

SWEET THAI SPRING ROLL 59PN
nori sojowe - serck - krewetki

w platkach migdalw - sriracha - mango

ogérck - tykwa - limonka - kolendra

sos unagi - rukola

sop ori - cream cheese - prauns in almond flakes
svinacha - mango - cucumber - kanpyo - lime
coriander - unagi sauce - arugula

—



WIELOSKEADNIKOWE MAKI SPECJALNE / 8 SZT.
MULTICOMPONENT SPECIAL MAKI / 8 PCS.

CRISPY KIMCHI ROLL 64PN
* turicayk - kimchi - ogérck - tykwa

awokado - rzepa - panko

kizami wasabi - sos unagi

runa - kimhi - cucumber - kanpyo

avocado - oshinko - panko

kizami wasabi - unagi sauce

—

SAKE SANDWICH ROLL 68PN
* krewetka w plakach migdalow

atar 2 fososia - mango - rukola - ogérek
tykwa - orzechy ziemne

Shrimp in almond flakes - salmon tartare
mango - arugula - cucumber - kanpyi - peanuts

—

52 PAK CHOI SPECIAL 61 PIN

* krewetka w panko - fosos - ogérek
tykwa - rzcpa - pak choi - majoncz miso
prawn in panko - salmon - cucumber
kanpye - ashinko - pak choi

miso mayonnaise

-



WIELOSKEADNIKOWE MAKI SPECJAILNE / 8 SZT.
MULTICOMPONENT SPECIAL MAKI / 8 PCS.

GUACA MAKI 68PN

° tusczyk taraki - uacamole

rukola - ogérck - jalapeno

rzcpa - tykwa

runa tataki - quacamole - arugula
cucumber  jalapeno - oshinko - kanpys

5"’ RAINBOW 72PN

“ krewetki gotowane - ogérek - rukola
tykwa - rzepa - 5 rodzajéw ryb
boiled shrimpss - cucumber - arugula

kanpye - oshinko - 5 types of fish

TOMATOZOKU 59PN
* osos - suszone pomidory - bazylia
ogorek - tykwa - screk - katsubushi
505 unagi - tempura

sabmon - dried tomatoes - basil
cucumber - kanpye - cream cheese
katsubushi - unagi sauce - rempura




WIELOSKEADNIKOWE MAKI SPECJALNE / 8 SZT.
MULTICOMPONENT SPECIAL MAKI / 8 PCS.

56 CRUNCHY CRAB 76PN

* keab w migkkim pancerzu - tykwa
ogbrek - serck - edamame - awokado,
sof shell crab - kanpyo - cucumber
cream cheese - edamame - avocado

5 SHISO KABOYAKI ROLL
] * losos - wegorz - mango - rukola
ogérek - tykwa - shiso
sos unagi - picprz sancho
salmon - cel - mango - arugula
cucumber - kanpyd - shiso
unagi sauce - pepper sancho

—> 69PN

03]
S
, 5§ CRISPY PUMPKIN 49pn
* tykwa w tempurze - masto orzechowe
rukola - awokado - sos goma
calabash in rempura - peanut butrer
arugula - avocado - goma sauce

<



ZESTAWY TABU SUSHI
TABU SUSHI SETS

17 HOSOMAKI SET 180 PLN
6 I'48 SIT. ! 48 PCS

6 szt. tosos - 6 szt. triczyk - 6 szt. ura-hosomaki z tobiko

6 s7t. kanpyo - 6 szz. oshinko - 6 s7¢. kappa - 6 szz. awokado - 6 s7t. wegorz.
salmon 6 pes. - una 6 ps. - ura-hosomak with tobitko G pes.
kanpyo 6 pes. - oshinko G pes. - kappa 6 pes. - avocado 6 pes. - eel 6 ps.

60 SUSHI SET 340PLN

© 38 SZT./ 38 PCS
8 sze. tiger roll - 8 szt. black maki
14 szt. sashimi - 8 szt. nigiri
riger roll 8 pes. - black maki 8 pes.
sashimi 14 pes.. nigiri 8 pos.

é’ MAKI SREDNI SET 24 SIT. 10PPIN
J1* MEDIUM MAKI SET 24 PCS

8 szx. tiger roll - 6 szt. hosomaki turiczyk

10 szz. futomak fosos

tiger roll 8 pes. - hosomak tuna 6 pes.

Sfutomaki salmon 10 pes.

—



[4

€.

6

ZESTAWY TABU SUSHI

TABU SUSHI SL

MAKI DUZY SET 38 SIT. 180PLN
“ LARGE MAKI SET 38 PCS

8 szt. philadelfia roll fosoé - 8 szt. tiger roll

12 szz. hosomaki osos i oshinko

10 sz¢. tempura maki 2 lososiem

philadelfia sabmon roll 8 ps. - tiger roll 8 pes

hosomalk salmon and oshinko 12 pes.

rempura salmon maki 10 pes.

—

TABU MAKI SET 56 SZT./ 56 PCS. 290PLN
8 zt. tiger roll . 8 szt. togarashi roll - 12 szt. hosomakifosoé i kappa
8 zx. philadelfia roll foso « 10 szc. futomak w tempurze - 10 szt. black maki

tiger 10ll 8 pes. - toganashi roll 8 pes. - hosomak sabon and kappa
12 pes. philacdelfia salmon oll 8 ps. - tempura futormalk 10 pes. - black maki 10 pes.

PREMIUM SET 74 SZT. / 74 PCS. 440PLN

* 12 szt. hosomaki fosoé i awokado - 8 szt. gurin roll fosos - 10 sze. kani maki - 10 sz¢. unagi maki
10 szx. tiger roll, - 8 szc. chicken maki - 8 szt. green hamachi roll - 8 szt. beef maki
hosomak salmon and avocado 12 pes. - gurin salmon roll 8 pes. - kani maki 10 pes. - unagi maki 10 pes
tiger roll 10 pcs. - chicken maki 8 pes. - green hamachi roll 8 pes. - beef maki 8 pes




Po wezednicjszej rezerwaji oferujemy

Niepowtarzalne wnetrza restauracji sprawiaja,
i . e

Pasistwu jedyne i I
doswiadczenia:

Body Sushi jest to najbardzicj
ckskluzywna forma serwowania sushi. Jest
scidle zwigzana z kulturg japoriskg i kuleem
kobiecego ciala, kedre w Kraju Kwitnacej
Witni ma szczegdlne znaczenic. Proponujemy
Paristwu kolacj¢ podang na nagim ciele
picknej modelki/modela przybranych

w kwiaty i lidcie bambusa.

Shabu-Shabu pod czujnym okiem naszego
szefa kuchni mozecie celebrowaé wspslne
gotowanic. Zasada jest bardzo prosta:
najpierw wybicrasz bulion, a pé#nicj
dodatki: éwicie owoce morza, ryby, micsa
oraz warzywa kedre samodziclnic w nim
ugotujesz. To od Paristwa zalezy czas
gotowania i ostateczny smak potrawy.

Upon prior reservation, we offer you
unique experiences:

Body Sushi is the most exclusive form

of serving sushi. It is closely related 10
Japanese culeure and the cult of the formale
body, which s of special importance

in the Land of the Rising Sun. We offer
you a dinner served on the naked body
of @ beausiful model, dressed in flowers
and bamboo leaves.

Shabu- Shabu, under the warchfil eye of
our chef; you can celebrate cooking rogerher.
The rule i very simple: first, you choose the
stock, and then the additions: fresh seafood,
fish, meat and vegerables that you cook in
it yourself. The cooking time and the final
taste of the dish depends on you.

Paristwa niezapomnianym doswiadczeniem.
Do dyspozycii naszych Goici oddajemy migdzy
innymi dwie sale Private Room’ idealne na
intymne spotkania prywatne i biznesowe.
Sala,HANA' nawigzje do kuleury biesia-
dowania w pozydiisiedzacej na podiodze
(tradycyjnie w domach japoriskich na tatami”).
Aby zapewnié pelen komfort naszym Gosciom
2 podiogi sali wylania sig stél, co zapewnia
komfort siedzenia unikajac niewygodnego
kezyzowania nég. Dodatkowo, z uwagi na
unikatowy charaker tego pokoju polecamy

g0 szczegblnie na zamknigte spotkania z, Body
Sushi” ~ tajemnicze i wyjatkowe w swoim
todzaju eventy, keére doskonale sprawdzaja sig
nawieczorach R
Kolagjach firmowych. Sala zmieéci do 18 oscb.
Sala MIRA' to 7 kolei idealne miejsce na
intymne spotkania dla grup liczacych od 10
do20 os6b. Nazwa nawigzuje do wykorzystania
W wystroju wigtrza luster w celu zachowania
rownowagi w polaczeni 2 ziclenia,
oéwietleniem i drewnem.

The unique interiors of the restaurant make
each organized event an unforgestable
experience for you. We offr our guesss, among
others, rwo "Frivate Room" rooms, ideal for
intimate private and business meetings.

The HANA'room refirs 1o the culeure of
feasting in a sitting position on the floor
(inaditionally in Japanese houses on "tatami").
To ensure full comfort for our guests, a sable
emenges from the foor of the room, which
ensures comfort ofsiting, avoiding uncomforiable
crassing of legs. I addition, due to the unique
nature of this room, we recommend it expecially
Jfor closed meetings with “Body Sushi-
mysterious and unique evenss that are perfect
for stag parties, hen parties and company
dinmers. The room can accommodate up 1o 18
people. The MIRA" room is an ideal place for
intimate meetings for groups of 10 to 20 people.
The name refers to the use of mirvors in the
interior design to maintain balance in

combination with greenery lighting and wood
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ZIAPRASIAMY DO

ZAKUPU VOUCHER'OW

UPOMINKOWYCH.
Suczegétowych informacii

;.

udzieli Manager Restauracji.

WE INVITE YOU

TO PURCHASE GIFT

VOUCHERS.

Detailed information will be
provided by the Restaurant

Manager.
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